
Küchenchef: Stefanos Ioannidis

Pumpernickel | Butter | Osietra Premium Gold Kaviar*

Deviled e̱ s | Schalloten | Royal Beluga Kaviar*

Rauchlachs | Blini | Sauerrahm | Imperial Beluga Kaviar*

Orientalische Steinpilzbouillon | Karotten | Royal Beluga Kaviar*

Pochiertes Saiblings̯let| Spargeln | Karto̠eln| Trü̠elöl | Albino Kaviar*

Meringues | Beeren | Kaviar Stracciatella Eis*

2022 Executive Sous-Chef, Mandarin Oriental
Palace Luzern

2017-2022 Executive Sous-Chef, ̞e Chedi Andermatt

2016-2017 Junior Sous-Chef, ̞e Chedi Andermatt

2015-2016 Headchef, Brasserie & Stüva Restaurants 
Laudinella Hotel St. Moritz

Kennenlernpreis: 150 CHF
inkl. 33cl Mineralwasser beim Menu und 1 Glas Champagne beim Apéro

 - Limitierte Anzahl Plätze - 

*Jeder Gang enthält 10g Kaviar

Ticketkauf
Telefon: +41 76 579 27 55
E-Mail: info@imperiumcaviar.ch
Online: www.imperiumcaviar.ch


